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Ai piedi del Monti Sibillini, dal 2016, la Famiglia Graidi si impegna
nella valorizzazione dell'antico vitigno autoctono Vernaccia Nera.

Un vitigno tardivo che grazie al particolare microclima in cui
cresce, sviluppa caratteristiche organolettiche uniche, come
sentori di frutta rossa e la distintiva speziatura di chiodo di
garofano, pepe nero e cannella.

Insieme a Stefano Graidi andremo alla scoperta delle diverse
sfaccettature della Vernaccia nera, degustando una selezione dei
suol vini con assaggi di specialita marchigiane in albbinamento.
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Evento solo su prenotazione entro il 15/02/2024.
Inizio: h 20.30.
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